Oro del Desierto — Nahrwertangaben M

Natives Olivendl extra (Organic Extra Virgin) aus kontrolliertem biologischem Anbau

Olivendl «Oro del Desierto, (ibersetzt «Gold der Wiiste», ist ein Olivendl von erster Giiteklasse und kommt aus Andalusien. Es wird in der
kleinen Olmiihle «Los Albardinales» inmitten der wiistendhnlichen Gegend von Tabemas (Almeria) aus erstklassigen, von Hand gelesenen
Oliven ausschliesslich mit mechanischem Verfahren und aus erster Kaltpressung gewonnen, dann in modernen Edelstahlbehaltern gelagert

und vor Ort abgefillt.

Die hohe Qualitét, den einzigartigen Geschmack und den geringen Gehalt an freien Fettsauren von 0,1% (Séuregehalt) verdankt das Olivendl
neben den speziellen klimatischen Bedingungen vor allem der sorgféltigen Gewinnung und der einwandfreien Verarbeitung innerhalb

weniger Stunden.
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AGRICULTURA ECOLOGICA

«Oro del Desierto» ist mit dem EU zertifizierten Bio-Label und der andalusischen
Auszeichnung «Agricultura Ecolégica» versehen — Garant fiir die Herkunft der Oliven
und die einwandfreie Produktion nach streng kontrollierten Richtlinien der Europaischen
Union — ein Olivendl von hdchster Qualitat.

Nahrwertangaben
Eine Ration von einem 1 Essloffel (14 g) enthalten: 100 g enthalten:
Energiewert / Kalorien 535 kJ 130 Kcal 3820 kJ 930 keal
Fett 22% 22%
davon Fettsguren:
- gesattigte Fetts&uren 3% 29 3% 14 g
- einfach ungeséttigte Fetts&uren 17% 119 17% 789
- mehrfach ungeséttigte Fettsauren 2% 19 2% 79
Kohlenhydrate 0% 0%
Eiweiss 0% 0%
Cholesterin 0% 0%
Sodium 0% 0%
Vitamin E 3mg 21 mg

Sortiment Preise pro 500 ml Flasche:

Olivensorte «Arbequina» (mild) 26.50

Olivensorte «Hojiblanca» (fruchtig) 26.50

Olivensorte «Lechin» (aromatisch) 26.50

Olivensorte «Picual» (sehr fruchtig) 26.50

Spezialmischung der 4 Sorten «Coupage» 28.00
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